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windbeutel i f :
(Abb. S. 146) ' ) :
Fir den Teig -
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1/, | (250 ml) Wasser
50 9 Bu"er"Marc%E:rrwlanli am besten in einem St ’ ‘
o8 ‘ em :
o %%hg%’; osohmalz S tieltopf zum Kochen bringen
309 Speisestérk?, ) i i "‘., ' '
z.B. Gustin mischen, sieben, auf einmal in di
genommene Flissigkeit schiitte
KloB riihren, unter Riihren etwa 1
heiBen KloB sofort in eine Riihrs
und nach I NN

4-6 Eier unterriihren, weitere Eizugabe erlbrigt sich, wenn der

Teig stark glénzt und so vom Léffel abreift
Spitzen hangenbleiben ' , daB lange

€ von der Kochstelle
N, Zu einem glatten
MIj’IUte erhitzen, den
chiissel geben, nach

3 g (1 gestrichener Teel.) . | j"
Backpulver Backin in den erkalteten Teig riihren, mit 2 Léffeln oder mit
: einem Spritzbeutel mandarinengroBe Teighaufchen
auf ein mit’ oo L
Butter oder Margarine gefettetes, mit" .; \
Weizenmehl bestaubtes Backblech setzen | .
Gas: 5 Minuten vorheizen 4-5, backen 4-5
Strom: 200-225 vt ' \
Backzeit: 25-30 Minuten oy .‘ '

‘ wéahrend der ersten 15 Minuten Backzeit die Backofen-
tiur nicht 6ffnen, da das Geback sonst zusammenfalit
sofort nach dem Backen von jedem Windbeutel einen
Deckel abschneiden o

fur die Fallung - , \
500 g Sauerkirschen waschen, entstielen, entsteinen, mit :
50 g Zucker mischen, einige Zeit zum Saftziehen stehenlassen, nur
eben zum Kochen bringen
- oder '
etwa 400 g entsteinte
Sauerkirschen
(aus dem Glas) X ; i -
die Kirschen abtropfen lassen
wenn Saft und Kirscr:Jhen kalt sind, von“dem Saft _‘/.I (125
3 ml) abmessen (evtl, mit Wasser ergédnzen), mit
0 g Speisestérke, : ; : ,
pz.B. Gustin anriihren, unter Riihren zum Kochen bringen, die
Kirschen unterrihren, die Fillung kalt stellen, mit
; Zucker abschmecken .
/2| (500 ml) Sahne ', Minute schlagen
1 Panpor 20 9 Puderzucker sieben, mit
ackcl7en Vanillin-Zucker | {
Péckchen Sahnesteif mischen, einstreuen, die Sahne steit scmage}?lrschen
in jeden Windbeutel e}t]\;vas vc;ln gzr;ﬁ't'lgglntete“
auf die Schlagsahn
gﬁ?ejg,dgzr Windbeutel den abgeschnittenen Deckel

legen, mit
Nderzucker bestauben.
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